Lachswiurfel ..
% Gemlise

Zutaten fur 10 Portionen:

2000 Chetiematen halbiert

250 g Babyspinat frisch

250 g Erbsenpuree

250 g Kalserschoten

10 g Salz

10 g Plefrer Meditefran Basic flavor

16500 g Lachshiletinsen

1000 g Rustico Peperonita

10 ml Zitronensaft

SOOGSPaIce! grun

Erbsenpuree:

400 g Erbsen

310 g Fond

100 ¢ Basic Textu

00 g Sahne

otten

Salz
Zubereitung: : Ll
>  Rustico Peperondta tief@ekuhltin - JOIE Suitter

Salzwasser erhitizen, Chgfytornaten mit den
Kaisersehoten in Olive [z anbraten,

| REERRNERSBIRE! inzufUgen.
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‘Erbsen und SehalouSminBuIeran: hitzen, mit Fond
abloschen undWelew =T n, BASIC Textur zugeben und fein
mixen, die restlichen <utaten hinzugeben und nochmals mixen.
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